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Pulenrouladen

Soulfood fur GenieBer! Diese Putenrouladen, verfeinert mit Bayernland Farmi Frischkase Krauter,
schmecken der ganzen Familie. Leicht in der Zubereitung und einfach lecker! Zu den Putenrouladen
empfehlen wir Kartoffelpiree und gekochtes Gemuse, wie zum Beispiel Karotten.

@ Einfach

CL/ Zubereitung (ohne Schmorzeit): 45 Min.
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Portionen: 4

e 1 Zwiebel

e 1 Pck. Speck gewdrfelt

e 250 g Bayernland Farmi Frischkase Krauter
e 4 Putenschnitzel

e 200 ml Gemusebruhe

e 200 g Sahne

e etwas Butaris Butterschmalz zum Anbraten

Schritt 1/6

Die Zwiebel schalen, klein schneiden und mit dem Speck in einer Pfanne glasig anbraten.

Schritt 2/6

Vom Herd nehmen und in einer Schale mit dem Krauterfrischkase vermischen.

Schritt 3/6

Die Krauterfrischkasemischung auf den Putenschnitzeln verteilen und mit Rouladennadeln
aufrollen.

Schritt 4/6

In einem Topf das Butterschmalz erhitzen und die Rouladen von allen Seiten anbraten.

Schritt 5/6

Das Kochgut mit der Gemusebrihe und der Sahne abldschen.

Schritt 6/6

Den Rest der Frischkasemischung hinzugeben und alles bei geringer Hitze ca. 1 Stunde kécheln


https://www.butaris.de/
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lassen.



