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Nürnberg
Konzernzentrale

>600
Artikel

>1.500
Milchviehbetriebe

>1.300
Mitarbeiter

>90.000
Milchkühe

Eckdaten
Bayernland

100%
gentechnikfrei

>50
Länder

Export in

>1 Mrd.
Euro / Jahr

Umsatz Bayernland-
 Gruppe

>90
Jahre Erfahrung

MarkenStarke

ie Bayernland eG in Nürnberg ist ein 
genossenschaftlich organisierter 
Molkereikonzern, der jährlich über 

850 Millionen Kilogramm gentechnikfreie 
Milch und Biomilch an den Standorten Am-
berg, Bayreuth, Kemnath und Regensburg 
zu qualitativ hochwertigen Milch- und Kä-
seprodukten verarbeitet. Unter dem Motto 
„Lebensfreude und Genuss“ werden diese 
Produkte weltweit vermarktet.  Die Bayern-
land eG ist fairer Partner für Milcherzeuger, 
Geschäftspartner und Mitarbeiter.

Unsere Mitarbeiter liegen uns am Herzen. 

Wesentlicher Garant für den Markterfolg 
sind unsere top ausgebildeten Genussma-
cher. Wir investieren in unsere Auszubilden-
den und geben ihnen so die Chance, sowohl 
den Erfolg unseres Unternehmens als auch 

den eigenen mit zu gestalten. 

D
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Produkte*Bayernland

Butter/
-fett
KäseFrisch-

Filata
Pasta- Käse

Hart-, 
Schnitt-,

*Ein kleiner Überblick über unsere Produktvielfalt.

Eine unserer Kernkompetenzen 

ist das Industriegeschäft.

Sterzing (Italien)

Verona (Italien)

Österreich

Bayern

Thüringen
Sachsen

AmbergNürnberg

Bayreuth

Regensburg

Standorte
Bayernland

Kemnath

Hildesheim (NI)
Verkaufsbüro Nord

      Da kommt 
unsere Milch her

Joghurt
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Bayreuth

Amberg

Regensburg

Standorte
Bayernland

Verona

ie Bayernland 
GmbH in Ster-
zing ist größ-

ter Importeur von 
Milchprodukten 
aus Deutschland. 
Das Logistikzen- 
trum ist in Verona.

D
Bayreuth Kemnath

Sterzing

DE
BY 30006

EU

DE
BY 30910

EU

DE
BY 40408

EU

DE
BY 308

EU
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Milchtechnologen
Ausbildung

m/w/d

ilchtechnologen be- und verarbeiten 
Milch in Molkereien und Käserei-
en. Sie sind für die Betreuung und 

Überwachung der Arbeitsschritte von 
der Annahme der Rohmilch bis hin zum 
Versand der fertigen Produkte die Spezia-
listen. Das Arbeitsgebiet umfasst verschie-
dene Verfahrenstechniken, wie Erhitzen, 
Kühlen, Mischen, Trennen, Trocknen und 
Abpacken. Sie gewährleisten einen rei-
bungslosen Produktionsablauf, entnehmen 
Produktproben, dokumentieren Ergebnisse 
und vollziehen sensorische Prüfungen.  Sie 
haben Kenntnisse in Wirtschaftlichkeit, Ar-
beitsorganisation, Hygiene, Umweltschutz 

sowie Sicherheit und Gesundheitsschutz.

M

Du mit:Das bringst

•	 Mindestens guter  
qualifizierender Hauptschulabschluss

•	 Technisches Verständnis
•	 Interesse an biologischen und  

chemisch-physikalischen Vorgängen
•	 Ausgeprägtes Hygienebewusstsein
•	 Sorgfalt und Zuverlässigkeit
•	 Teamfähigkeit

vergütung
Ausbildungs-

1. Ausbildungsjahr    1.455,00 €*

2. Ausbildungsjahr    1.603,00 €*

3. Ausbildungsjahr    1.781,00 €*

AusbildungDeine

•	 ... dauert 3 Jahre / 
ggf. Lehrzeitverkürzung

•	 ... findet schulisch und überbetrieblich jeweils 
im Blockschulunterricht in Kempten statt

•	 Perspektiven und Weiterbildungen: 
Molkereimeister,  
Molkereitechniker, 
Industriemeister  
Fachrichtung Lebensmittel, 
Hochschulstudium  

wir Dir:Das bieten

•	 Eine interessante und abwechs-
lungsreiche Ausbildung

•	 Weihnachts- und Urlaubsgeld
•	 30 Tage Jahresurlaub
•	 Arbeitgeberfinanzierte  

Altersvorsorge
•	 Überbetriebliche Ausbildung
•	 Eigene Arbeitskleidung inkl.  

Reinigungsservice
•	 Prämie für gute Zeugnisse

Amberg

Bayreuth

Regensburg

Standorte
Ausbildungs-

Kempten
(Schule)

Video
Vorstellungs-

Unter der Kurz-URL bit.ly/3wibcAX 
erreichst Du unser YouTube-Video über diesen 
Ausbildungsberuf. *Stand: September 2026
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Industriekauf-
m/w/dleute

 ndustriekaufleute steuern die kauf-
männisch-betriebswirtschaftlichen 
Abläufe im Konzern. Sie arbeiten im 

Einkauf, der Materialwirtschaft, im  Mar-
keting, Vertrieb,  Personal-, Finanz- und 
Rechnungswesen sowie im Controlling.  
Sie unterstützen die Unternehmenspro-
zesse entlang der Wertschöpfungskette 
aus betriebswirtschaftlicher Sicht von der 
Anbahnung der Aufträge bis zur Auftrags-
realisierung. 

I

Ausbildung Nürnberg

Standorte
Ausbildungs-

Regensburg

Du mit:Das bringst

•	 Mindestens gute Mittlere Reife 
(bevorzugt Wirtschaftszweig)

•	 Kommunikationsstärke und  
Kooperationsvermögen 

•	 Logisches, problemlösendes Denkver-
mögen

•	 Gute Umgangsformen 
•	 Sorgfalt und Zuverlässigkeit
•	 Gute MS-Office-Kenntnisse

vergütung
Ausbildungs-

1. Ausbildungsjahr    1.455,00 €*

2. Ausbildungsjahr    1.603,00 €*

3. Ausbildungsjahr    1.781,00 €*

AusbildungDeine

•	 ... dauert 3 Jahre /  
ggf. Lehrzeitverkürzung

•	 ... findet schulisch ein- bis zweimal wöchent-
lich in Nürnberg bzw. Regensburg je nach 
Standort statt

•	 Perspektiven und Weiterbildungen: 
Fachwirt, 
Betriebswirt, 
Studium u. v. m.

wir Dir:*Das bieten

•	 Eine interessante und abwechs-
lungsreiche Ausbildung

•	 Weihnachts- und Urlaubsgeld
•	 30 Tage Jahresurlaub
•	 Arbeitgeberfinanzierte  

Altersvorsorge
•	 Prämie für gute Zeugnisse

*Stand: September 2026
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Milchwirt-
Ausbildung

Laborantenschaftliche
m/w/d

 nsere Milchwirtschaftlichen Labo-
ranten erfüllen wichtige Aufgaben 
bei der Qualitätskontrolle und  

-sicherung  unserer Produkte. Sie  bedie-
nen Laborgeräte, entnehmen Proben und 
führen chemische, physikalische und mi-
krobiologische Untersuchungen von Milch 
und Milchprodukten in verschiedenen  
Produktionsstadien durch,  untersuchen 
Reinigungslösungen, Wasser und  Abwas-
ser. Ihre Untersuchungsergebnisse werten 
sie aus, beurteilen und dokumentieren 
diese.  Neben Kenntnissen über den Roh-
stoff Milch beherrschen sie die milchwirt-
schaftliche Technologie und den Umgang 
mit Laborchemikalien.  Lebensmittelrecht 
und Qualitätssicherung  sind keine Fremd-
wörter. 

U

Standorte
Ausbildungs-

Amberg
Triesdorf
(Schule)

Bayreuth

Regensburg

Du mit:Das bringst

•	 Mindestens gute Mittlere Reife
•	 Freude am exakten und konzentrierten Arbeiten  
•	 Interesse an technischen, biologischen und  

chemisch-physikalischen Vorgängen
•	 Sicherer Umgang mit Zahlen und   

Verständnis für Messergebnisse 
•	 Genaue Beobachtungsgabe und  

sensorisches Feingefühl 
•	 Ausgeprägtes Hygienebewusstsein,  

Sorgfalt, Zuverlässigkeit
•	 Teamfähigkeit

AusbildungDeine

•	 ... dauert 3 Jahre /  
ggf. Lehrzeitverkürzung

•	 ... findet schulisch und überbetrieblich im 
Blockschulunterricht in Triesdorf statt

•	 Perspektiven und Weiterbildungen: 
Milchwirtschaftlicher 
Labormeister oder  
Molkereimeister, 
Molkereitechniker, 
Lebensmitteltechniker, 
Hochschulstudium 
(Food Science)

wir Dir:*Das bieten

•	 Eine interessante und abwechs-
lungsreiche Ausbildung

•	 Weihnachts- und Urlaubsgeld
•	 30 Tage Jahresurlaub
•	 Arbeitgeberfinanzierte  

Altersvorsorge
•	 Überbetriebliche Ausbildung
•	 Eigene Arbeitskleidung inkl.  

Reinigungsservice
•	 Prämie für gute Zeugnisse

Video
Vorstellungs-

Unter der Kurz-URL bit.ly/4bArMw0 
erreichst Du unser YouTube-Video über diesen 
Ausbildungsberuf.

vergütung
Ausbildungs-

1. Ausbildungsjahr    1.455,00 €*

2. Ausbildungsjahr    1.603,00 €*

3. Ausbildungsjahr    1.781,00 €*

*Stand: September 2026
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Ausbildung

Betriebstechnik
m/w/d

Elektroniker für 

lektroniker für Betriebstechnik sind 
für die Installation und Erweiterung 
von elektronischen Anlagen, Ma-

schinen und Bauteilen sowie für ordnungs-
gemäße Wartungen und Reparaturen 
zuständig. Sie entwickeln, programmieren, 
konfigurieren und prüfen Sicherheitsein-
richtungen und modifizieren Prozess- und 
Energieanlagen. Sie sind verantwortlich für 
die elektrische Energieversorgung und die 
Automatisierungstechnik. Das Verlegen 
und Anschließen von Leitungen und Kabeln 
gehört genauso zum Aufgabenfeld wie be-
ratende und überwachende Tätigkeiten. 

E
StandortAusbildungs-

BayreuthDu mit:Das bringst

•	 Mindestens sehr guter  
qualifizierender Hauptschulabschluss

•	 Spaß an Technik
•	 Lösungsorientiertes Denken
•	 Zuverlässigkeit
•	 Verantwortungsbewusstsein 
•	 Teamfähigkeit 

AusbildungDeine

•	 ... dauert 3,5 Jahre /  
ggf. Lehrzeitverkürzung

•	 ... findet schulisch ein- bis zweimal wöchentlich 
in Bayreuth statt

•	 Perspektiven und  
Weiterbildungen: 
Elektromeister,  
Techniker,  
Studium. vergütung

Ausbildungs-

1. Ausbildungsjahr    1.455,00 €*

2. Ausbildungsjahr    1.603,00 €*

3. Ausbildungsjahr    1.781,00 €*

4. Ausbildungsjahr    1.971,00 €*

wir Dir:*Das bieten

•	 Eine interessante und abwechs-
lungsreiche Ausbildung

•	 Weihnachts- und Urlaubsgeld
•	 30 Tage Jahresurlaub
•	 Arbeitgeberfinanzierte  

Altersvorsorge
•	 Eigene Arbeitskleidung inkl.  

Reinigungsservice
•	 Prämie für gute Zeugnisse

Regensburg

Amberg

*Stand: September 2026
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Ausbildung

mechaniker
m/w/d

Industrie-

ndustriemechaniker kennen alle 
technisch-mechanischen Seiten 
unserer modernen und komplexen 

Produktionsanlagen und der Abfüllprozes-
se. Zu ihren Aufgaben gehören die Planung 
von Bauteilen/-gruppen, die Bestellung 
von Teilen bis zur Montage und Inbetrieb-
nahme der gefertigten und geprüften 
Werkstücke. Kernaufgaben sind die Her-
stellung, fachgerechte Instandhaltung und 
Überwachung technischer Systeme und 
die Reparatur und Wartung von Maschinen. 
Sie haben Fachkenntnisse in Pneumatik, 
Elektropneumatik, Hydraulik und Zerspa-
nungstechnik und sorgen für eine ein-
wandfreie Betriebsbereitschaft und einen 

reibungslosen Produktionsablauf.

I
StandortAusbildungs-

BayreuthDu mit:Das bringst

•	 Mindestens sehr guter  
qualifizierender Hauptschulabschluss

•	 Spaß an Technik
•	 Handwerkliches Geschick 
•	 Sorgfältiges Arbeiten
•	 Zuverlässigkeit
•	 Verantwortungsbewusstsein 
•	 Teamfähigkeit

AusbildungDeine

•	 ... dauert 3,5 Jahre /  
ggf. Lehrzeitverkürzung

•	 ... findet schulisch ein- bis zweimal wöchentlich 
in Bayreuth statt

•	 Perspektiven und Weiterbildungen: 
Meister,  
Techniker,  
Studium,  
technischer Betriebswirt. 

wir Dir:*Das bieten

•	 Eine interessante und abwechs-
lungsreiche Ausbildung

•	 Weihnachts- und Urlaubsgeld
•	 30 Tage Jahresurlaub
•	 Arbeitgeberfinanzierte  

Altersvorsorge
•	 Eigene Arbeitskleidung inkl.  

Reinigungsservice
•	 Prämie für gute Zeugnisse

Regensburg

vergütung
Ausbildungs-

1. Ausbildungsjahr    1.455,00 €*

2. Ausbildungsjahr    1.603,00 €*

3. Ausbildungsjahr    1.781,00 €*

4. Ausbildungsjahr    1.971,00 €*

*Stand: September 2026
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Bayernländer
werden!

nabhängig davon, ob Du Dich 
initiativ oder auf eine konkre-
te Stelle bewerben möchtest, 

Deine Unterlagen müssen vollständig 
sein. Beim Versand Deiner Bewerbung 
per E-Mail achte bitte darauf, Doku-
mente in einer Datei (PDF-Format) zu 
bündeln und nicht jedes Dokument 
einzeln zu schicken.  
 
Wichtig: Wir öffnen Dateien im Zip-
Format und in den Formaten docm 
bzw. xlsm aus Sicherheitsgründen 
grundsätzlich nicht.

U

•	 Anschreiben mit Angabe im Betreff  
(auch bei E-Mail), für welche Stelle Du Dich bewirbst.

•	 Lebenslauf
•	 Zeugniskopien
•	 Aussagefähige Zertifikate

Nach Eingang Deiner Bewer-
bung erhältst Du eine Ein-
gangsbestätigung.

Die Prüfung der Bewerbungsunterlagen dauert je nach Stelle und Resonanz 
unterschiedlich lange.
Wir sammeln zunächst alle eingehenden Bewerbungen und entscheiden dann 
zusammen mit der Fachabteilung, welche Bewerber wir in einem persönlichen 
Gespräch näher kennenlernen möchten.

Passt Du zu uns, wirst Du zu einem persön-
lichen Bewerbungsgespräch eingeladen. 
•	 Warum hast du Dich bei uns beworben?
•	 Welche Erwartungen hast Du?
•	 Welche Fragen hast Du zur Ausbildung?

Gratulation! Wenn wir uns füreinan-
der entschieden haben, erhältst Du 
Deinen Ausbildungsvertrag und Deine 
Ausbildung startet zum vereinbarten 
Zeitpunkt!

BewerbungZur 

gehören:

1.

2.

3.

4.

Start!

Yeah!

Prozess
   Unser
Bewerbungs-
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Partner
Ansprech-

Dich!
Wir freuen uns auf

Weitere Informationen rund um Deine 

Ausbildung findest du auf www.bayernland.de sowie 

auf unseren Social-Media-Kanälen oder 

Du rufst einfach an.

Interesse an einem Schülerpraktikum?
Melde Dich bei der zuständigen Ansprechpartnerin.

AmbergNürnberg

Bayreuth

Regensburg

Bayernland eG
Helene Dangl
Donaustaufer Str. 87
93059 Regensburg

Tel.        0941 4603-226
Email:   karriere-r@bayernland.de

Bayernland eG
Gabriele de la Gala
Bindlacher Str. 12
95448 Bayreuth

Tel.        0921 7976-112
Email:  karriere-bt@bayernland.de

Bayernland eG
Margarita Geitner
Hans-Thoma-Str. 28–30
92224 Amberg

Tel.        09621 704-210
Email:  karriere-amb@bayernland.deBayernland eG

Andrea Arold
Breslauer Str. 406
90471 Nürnberg

Tel.        0911 4140-420
Email:   karriere-n@bayernland.de

BAYERISCH
UNVERKENNBAR

FOERDERND
VERLAESSLICH

MITEINANDER
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