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Als einer der grofsten Hersteller sowie Vermarkter von
Kase, kombinieren wir Kompetenz mit einem flexiblen
Warenwirtschaftssystem und bieten Ihnen nachweis-
bare Sicherheit in der Qualitat unserer Produkte. Ne-
ben der Verarbeitung diverser Naturkase stellen wir an
unseren Produktionsstandorten Mozzarella, Frischkase
und Butterschmalz her. Zu unseren Kunden gehoren so-
wohl die Industrie als auch das Handwerk (z. B. Backe-
reien, Metzgereien, die Uber Zwischenhandler beliefert
werden etc.). Neben einer problemldsungsorientierten
Produktentwicklung achten wir auf eine individuelle An-
passung der Zusammensetzung. Unsere Abpackung er-
folgt in Grofsverbrauchereinheiten.

Selbstverstandlich ist Bayernland nach dem IFS - In-
ternational Food Standard - zertifiziert. IFS dient der
einheitlichen Uberprifung der Lebensmittelsicherheit

und des Qualitatsniveaus unserer Produktion. Wichti-
ge Punkte fur unsere Arbeit, die also bestatigt werden
- eine Produktsicherheit, der wir uns verpflichtet haben.
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ERFOLG AUS TRADITION

WAS UNS ANTREIBT, JEDEN TAG NOCH BESSER ZU WERDEN

Seit mehr als 80 Jahren steht die Bayernland eG fUr Uberzeugenden Erfolg, der nicht von ungefahr kommt. Die
Grundlage hierfur bilden finf zentrale Saulen, die unser tagliches Handeln von Grund auf bestimmen. So sichern
wir nachhaltig unseren Erfolg, um auch noch morgen Ihr perfekter Partner zu sein.
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Vielfalt

Qualitat Nachhaltigkeit

Tierwohl Innovation






FRISCHPRODUKTE

FETTGEHALT L. TR. (in %) TROCKENMASSE (in %) ABPACKEINHEIT (in kg)

Frischkase- 70 35, 38, 40, 42 10 — Eimer
Doppelrahm
Frischkase- 70 42 10 — Eimer
Doppelrahm

mit Krautern

-~ Frischkase- 20 20 5 —Eimer
i kernig

Ricotta 11 26 10 — Sack

Mascarpone 80 50 10 — Sack

Mascarpone 80 50 2 — Eimer







NATURKASE

FETTGEHALT I. TR. (in %) FORMAT LxBxH (incm) GEWICHT (in kg)

Mozzarella  40/45 Block (4 x 2,5kg) 10
50x 26 x 85

Mozzarella 45 Brot 1
27 x9x4

Emmentaler 45 Block ca. 24
30x58x 24

Gouda 48 Block ca. 15

50x30x9-10

Gouda 48 Brot ca.3
28x11x9,5

Edamer 40 Block ca. 15
50x 30 x9-10

Edamer 40 Brot ca.3
28x11x9,5

Tilsiter 45 Block ca. 15
50 x 30 x9-10

Tilsiter 45 Brot ca.3
28x11x9,5

Maingold 45 Block ca. 15
58 x 10 x 9-10

Cheddar 50 Block ca. 20

36 x28x18







NATURKASE

FETTGEHALT I. TR. (in %) FORMAT LxBxH (incm) GEWICHT (in kg)
Gorgonzola 48 % Laib ca. 6
< 33,5x33,5x 11
Ital. Hartkase 32 Laib ca. 32
25x25x 20
Grana Padano 32 Laib ca. 30
45 x 45 x 27
. Parmigiano 32 Laib ca. 38
Reggiano 45 x 45 x 27
Pecorino 45 Laib ca. 23
Romano 25x25x 27




NATURKASE

Gewdirfelt, gerieben, gestiftelt, geraspelt oder gehobelt - nichts ist unmaoglich. In Abhangigkeit von
Trockenmasse und Fettgehalt sind wir in der Lage, jede Sorte Naturkase fir Ihr Produkt ,,mafszuschnei-
dern®. Auch Mischungen, die technische Anspriche an das Schmelzverhalten mit speziellen Ge-

schmackstypen kombinieren, sind fur uns selbstverstandlich.




NATURKASE

(Trennmittel: Kartoffelstarke)

FORM GROSSE GEWICHT
Reiben 3 mm Durchmesser 1.000 g-, 5.000 g-Beutel
8
Stiftel 4x4x29 mm 1.000 g-, 5.000 g-Beutel
; e, Wiirfel 4 /6 /10 mm Kantenlange 5.000 g-Beutel

Raspel 1,5 mm Durchmesser 1.000 g-, 5.000 g-Beutel
; Hobel 16 x 16 x 2mm 1.000 g-, 2,5 kg-Beutel
o




KASESYSTEMPRODUKTE

Fir Ihre aufsergewohnlichsten Produktideen bieten wir mit unseren Kasesystemprodukten optimale Losun-

gen durch verschiedene Geschmacksrichtungen sowie Schnittfestigkeit oder Wiederschmelzbarkeit an.




KASESYSTEMPRODUKTE

SCHMELZKASEBLOCK MASSE (in mm) GEWICHT (in kg)
Tt Schmelzkase gewirfelt 10 1 oder 5 — Beutel
1
Schmelzkasesaucen Sahne 5 —Eimer
Schmelzkasesaucen Krauter 5 —Eimer
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SPEZIALITATEN

FETTGEHALT I. TR. (in %) GROSSE GEWICHT (in kg) ABPACKEINHEIT
40 Durchmesser 3 Beutel
lcmea. lg
40 ca.lg 1 Beutel
Mozzarella 45 8g 1 Eimer
Gourminis
in Lake
Balkankase, 45 1,4 cm 7 Eimer
gewdrfelt,
in Lake
Balkankase, 45 22cmx 11 1,6 Block
~ Block cmx7cm
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BIO i

DE-OK0-006
EU-Landwirtschaft

FETTGEHALT L. TR. (in %) FORMAT LxBxH (in cm) GEWICHT (in kg)

Bio 40-45 Block (4 x 2,5 kg) 10
Mozzarella 39x28x11

Bio 40 Block ca. 15
Edamer 50x 30 x 9-10

Bio 48 Block ca. 15
Gouda 50x 30x9-10

Bio 45 Block ca. 15
Tilsiter 50x 30 x 9-10

Bio 45 Block ca. 15
Butterkase 50x 30x9-10

Bio 70 10 — Eimer
Frischkase

(42 % TM)
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BUTTERREINFETT

Butterfett mit mind. 99,8 % Fett

\

Butterreinfett 10 Block im Karton
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Bayernland eG - Breslauer Str. 406 - D-90471 Nirnberg
www.bayernland.de



