Bavernland

IUTATEN  ZUBEREITUNG

500 g Gulaschfleisch 1. Gulaschfleisch in etwas Butterschmalz anbraten.
2. Zwiebeln schalen und wurfeln. Zum Gulaschfleisch dazugeben, mitbraten

4 Zwiebeln und mit Bruhe aufgiel3en.
11Brihe 3. Karotten, Paprika, Essiggurken, Peperoni und Knoblauch klein schneiden
4 Karotten und hinzufigen.

2 Paprikaschoten 4. Mit Salz, Pfeffer, Paprikapulver und Gulaschgewiirz wiirzen.
2 Essiggurken 5 Tomatenmark und Curryketchup dazugeben und ca. 45 — 60 Minuten

1 Peperoni kochen lassen. AnschlieRend mit Sahne verfeinern.
1 Knoblauchzehe

% TL Salz, ¥ TL Pfeffer
%, Pck. Gulaschgewtirz

1 Dose Tomatenmark
etwas Curryketchup
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