Bavernland

4 PERSONEN { ) (A 15 MIN. ZUBEREITUNGSZEIT {9 @ @

IURTEN  ZUBEREITUNG

500 g Rigatoni 1. Die Nudeln nach Packungsanleitung kochen.
150 g Parmesan 2. Basilikum, Parmesan, Pinienkerne, Knoblauch und Olivendl in den Mixer
150 g Pinienkerne geben und gut vermengen.
100 ml Olivendl 3. Créme Fraiche hinzugeben und nochmal gut durchmengen.
1 Bund Basilikum 4. Cherrytomaten in der Halfte durchschneiden.
5. Das Pesto mit den Nudeln vermischen. Parmesan, Basilikum und
Cherrytomaten hinzugeben und vermengen.
Salz
Pfeffer
Knoblauch
200 g Cherrytomaten

DIESES REZEFT ENTSTAND IN FREUNDLICHER ZUSAMMENARBEIT MIT ESSEN-MIT-LIEBE
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