Bavernland

JUTATEN IUBEREITUNG
200 g Spargel .- Spargel, Champignons und Tomaten waschen.
150 g Kirschtomaten 2 Avocado schalen und halbieren. Oliven entsteinen.
2 groRe Champignons 5. Das Gemuse in eine Schiissel geben, mit Salz und Pfeffer wiirzen

50 g Oliven und anschlie3end in einer feuerfesten Schale 5 Minuten von jeder

1 Avocado Seite grillen.
4. Champignons und Avocado mit Krauter-Frischkése befillen.
5. Das Gemuse mit den Oliven schon anrichten.
6. Den Balkankase in mundgerechte Stlicke schneiden, Olivendl

2 EL Olivendl dariiber traufeln, in Alufolie verpacken und etwa 15 Minuten grillen.
1EL Salz 7. Danach sofort warm servieren.
1 EL Pfeffer

Guten Appetit!

DAS REZEPT ENTSTAND IN FREUNDLICHER ZUSAMMENARBEIT MIT WWW BUDDYDINNERDE

'i /bayernlandeg @ Mehr Rezepte unter:
@ /bayernland_eg www.bayernland.de www.youtube.com/Bayernland TV


http://www.bayernland.de/
http://www.youtube.com/BayernlandTV

