Bavernland

JUTATEN  ZUBEREITUNG

11 Gemusebrihe 1. Brokkoli putzen und in Rdschen teilen.
500 g Brokkoli 2. Kartoffeln schalen und wiirfeln.
3. Gemusebrihe zum Kochen bringen und Brokkoliréschen sowie

etwas Salz Kartoffelwirfel weich kochen (ca. 25 Minuten).
1 Prise Muskatnuss 4. Suppe purieren, mit Sahne binden und mit Salz und Muskatnuss
abschmecken.

i 2_ K_artoffeln 5. Mandelblattchen oder Pinienkerne in einer Pfanne anrdsten.
Mandelblattchen/ Pinienkerne & Vor dem Servieren einen Klecks Créme Fraiche unter die Suppe rithren
und mit den Mandelblattchen bzw. Pinienkernen bestreuen.
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