1 Kuchen

lutatern Tag

6 Eier

350 g Zucker

340 g Bayernland Goldbutter (weich)
2 Pck. Vanillezucker

400 g Mehl

2 Pck. Backpulver

50 ml Milch

Pinke Lebensmittelfarbe
Herzausstecher

lutaten FYOSW

100 g Bayernland Goldbutter (weich)
100 g Puderzucker
100 g Bayernland Farmi Frischkéase

n /bayernlandeg
@ /bayernland_eg

palt__

1 Bayernland

(1) ca. 60 Min. Saltalcs

Zubereitungszeit

Zu@waﬁug

1. FUr den Teig die Eier, den Zucker, die Butter und den Vanillezucker schaumig
schlagen. Mehl, Backpulver und Milch dazu geben und riihren bis ein
homogener Teig entsteht.

2.1/3 des Teiges umfillen und mit der pinken Lebensmittelfarbe einfarben. In eine
flache Form geben und bei 160 °C fir 10-15 Minuten ausbacken. Kurz abkiihlen
lassen und Herzchen ausstechen.

3. Die Halfte des hellen Teigs in eine Kastenform geben. Die Herzchen stapeln
und in den hellen Teig setzen. Die Herzchen mit der anderen Halfte des hellen
Teiges bedecken.

4. Den Kuchen bei 160 °C fiir 40-45 Minuten backen.

. Fur Das Frosting die Butter schlagen bis sie ganz weil3 ist. Das kann 10-15
Minuten dauern. Puderzucker und Frischkase hinzugeben und nochmals gut
aufschlagen.

6. Das Frosting auf dem abgekihlten Kuchen verteilen und verzieren.
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DAS REZEFT ENTSTAND IN FREUNDLICHER ZUSAMMENARBEIT MIT WWW. ESSEN-MIT-LIEBE COM

™ Mehr Rezepte unter:
www.bayernland.de www.youtube.com/Bayernland TV
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