UTATEN

T Bayernland

Mozzarella Wrap

20 g Farmi

Frischkase Krauter

70 g Bayernland Balkankése
20 g Bayernland Goldbutter
50 g Feldsalat

100 g Champignons

30 g Schinken hauchfein
Cocktailtomaten nach Belieben
TTL Chiliflocken

2 EL Pinienkerne

Salz und Pfeffer

n /bayernlandeg
@ /bayernland_eg

CA. 70 MIN. ZUBEREITUNGSZEIT
(OHNE WARTEZEIT)

ZUBEREITUNG
1. Den Mozzarella Wrap aus der Verpackung nehmen, abtropfen lassen und auf ei-
nem Schneidebrett ausrollen.

2. Den Frischkase auf dem gesamten Wrap verstreichen.

3. AnschlieRend den Balkankése in kleine Stlicke schneiden und zusammen mit dem
Schinken auf der unteren Halfte des Wraps verteilen.

4. Die Champignons in Scheiben schneiden und in etwas Butter anbraten, noch
warm Uber den Balkanké&se geben.

5. Mit Chiliflocken, Salz und Pfeffer wirzen.

6. Den Wrap aufrollen und in 1-2 cm dicke Scheiben schneiden.

7. Auf einem Teller mit Feldsalat und halbierten Cock-
tailtomaten anrichten. Mit Pinienkernen
garnieren und servieren.
Guten Appetit!

@ MEHR REZEPTE UNTER:

www.bayernland.de www.youtube.com/Bayernland TV



