IUTATEN

3 Peperoni

4 groRe Champignons

4 Kirschtomaten

4 kleine Gurken

4 kleine Paprika

4 kleine Kartoffeln

2 Stangel Petersilie

1 TL Sesam

1 TL Krauter Wirzmischung

DAS REZEPT ENTSTAND IN FREUNDLICHER
USAMMENARBEIT MIT WWW BUDDYDINNER DE

'i /bayernlandeg
@ /bayernland_eg

IUBEREITUNG

1.
2.

6.

Den Frischkase jeweils in eine Schissel geben und cremig ruhren.
Die Kartoffeln 15 Minuten im Salzwasserbad kochen. Anschlie3end
abtropfen lassen und ein Stick aus der Kartoffel der Lange nach
rausschneiden. Dann mit einem Loffel Frischkase befullen.

. Die Petersilie fein schneiden und auf den Kartoffeln verteilen.
. Die Champignons fur einige Minuten auf den Grill legen. Kurz abkiihlen

lassen und mit Krauterfrischkase befillen. Paprika in Streifen schneiden
und die Champignons damit anrichten.

. Die Gurken putzen und der Lange nach ein Stiick herausschneiden.

AnschlieRend mit Frischk&se befullen und mit Kr&uter Wirzmischung
bestreuen.

Paprika und Peperoni putzen und fir einige Minuten auf den Grill legen.
Den Strunk herausschneiden und die Paprika mit Krauterfrischkase
beflllen.

. Auf einem kleinen Teller Frischkase verteilen und die Peperoni darauflegen.

Zum Schluss mit Sesam bestreuen.

. Tapas kalt zum Girillfleisch servieren. Guten Appetit!
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~ Mehr Rezepte unter:
www.bayernland.de www.youtube.com/Bayernland TV


http://www.bayernland.de/
http://www.youtube.com/BayernlandTV

