IUTATEN

1 Zwiebel
1 Pck. Speck gewdrfelt

3-4 Putenschnitzel
200 ml Gemusebriihe
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Die Zwiebel schalen, klein schneiden und mit dem Speck in einer
Pfanne glasig anbraten.

Vom Herd nehmen und in einer Schale mit dem Krauterfrischkase
vermischen.

Die Krauterfrischkdsemischung auf den Putenschnitzeln verteilen und
mit Rouladennadeln aufrollen.

In einem Topf das Butterschmalz erhitzen und die Rouladen von allen
Seiten anbraten.

Das Kochgut mit der Gemusebriihe und der Schlagrahm abléschen.
Den Rest der Frischk&semischung hinzugeben und alles bei geringer
Hitze ca. 1 Stunde kocheln lassen.

Dazu empfehlen wir Kartoffelplree.

GUTEN APPETIT!

2 Mehr Rezepte unter:
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