KURBIS-KARTOFFEL-

Auffaut;

JUTATEN  ZUBEREITUNG

2 Hokkaido Kiirbisse - Einen der beiden Kurbisse halbieren, entkernen und ausgiebig auskratzen

damit eine Art Auflaufform entsteht.

2. Die zweite Halfte ebenfalls vom Kerngehause befreien und in gleichmaliiige
Streifen schneiden. Diese werden anschlieR3end als Fullung genutzt.

3. Die Kartoffeln schélen und ca. 10 Minuten vorkochen. Danach in
gleichmagige Streifen schneiden.

1 SuRkartoffel 4. Die Kartoffel- und Kurbis-Streifen abwechselnd in die Kirbis-Auflaufform
200 g Kartoffeln schichten.

3cmiIngwer 5 Den Ofen auf 180 °C vorheizen.
2 Knoblauchzehen 6. Die Zwiebel schalen und in feine Stiicke schneiden. Den gehackten
1 Zwiebel Knoblauch, Ingwer und Zwiebeln in Butter glasig andiinsten.
Salz & Pfeffer 7 50 g Gouda und Sahne hinzufiigen. Mit Salz, Pfeffer und Muskatnuss
Muskatnuss wirzen, verrihren und als Sauce Uber die Kartoffel-/Kiirbis-Scheiben geben.

3. AnschlieRend den restlichen Gouda verteilen. Ca. 30 Minuten backen, bis
das Gemuse gar und der Kase goldbraun ist.

DAS REZEPT ENTSTAND IN FREUNDLICHER 9. Guten Appetit!
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