46 PORTIONEN () o5 BERETUNGSZET = 55

JUTATEN  ZUBEREITUNG

16 Loffelbiskuit 1. Einen Becher Schlagrahm zusammen mit dem Vanillemark aufschlagen.
100 ml Milch Mascarpone zusammen mit etwas Puderzucker ebenfalls aufschlagen und

mit dem Schlagrahm vermengen.

2. Loffelbiskuits kurz in einer Schale mit Milch wenden und als Boden in die
Auflaufform legen.
Vanillemark von einer Vanilleschote 3 Dje Mascarpone-Sahne-Mischung dariiber verteilen. Erdbeeren piirieren
100 g Puderzucker und etwas Gelatine Sofort Fix zu dem Puree geben. Die passierten
500 g Erdbeeren Erdbeeren auf die Mascarponemasse gief3en.

1 Pck. Gelatine Sofort Fix ~ ~ Die weil3e Schokolade reiben und das Tiramisu damit dekorieren und mit

80 g weiRe Schokolade einigen Erdbeeren und Minzblattern toppen.

Minzblatter fur die Deko
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