Bavernland

ZUTATEN  ZUBEREITUNG
4 Eier
275 g weiche Bayernland - 125 g weiche Butter gemeinsam mit 150 g Zucker aufschlagen. Nach und
Goldbutter nach die Eier und 250 g gesiebtes Mehl, Backpulver sowie ein Packchen

Vanillezucker hinzugeben
_ 2. Die Backform bzw. das Blech einfetten und den Teig darauf verteilen.
2 Pck. Vanillezucker 5 Anfe| schalen, in diilnne Scheiben schneiden und auf dem Teig drapieren.
1 Pck. Backpulver 4 250 g Mehl, 150 g weiche Butter und 200 g, sowie ein Packchen
500 g Mehl Typ 405 Vanillezucker zu Streuseln verarbeiten und auf dem Apfelkuchen verteilen.
4 Apfel  ©-Den Kuchen 45 Minuten bei 180° C backen.

350 g Zucker
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